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SORPRENDE A TUS INVITADOS CON
UN MENU CREATIVO Y DIFERENTE.

Somos un catering de eventos para particulares y
empresas. Con creatividad y profesionalidad, nos
adaptamos a las particularidades de cada evento.

Apostamos por productos de primera calidad,
ecologicos, locales y de temporada.

Servimos cocina mediterradnea contempordnea, con
una interpretacion moderna de una amplia

variedad de platos tradicionales de |la cocina
espanela-Cuandosla“ocasion o/ permite. nos-encantae
incluir toques internacionales (peruanos, japoneses,
mexicanos o indios).

Nos gusta dar el toque definitivo siendo creativos en
los emplatados, la decoracion y el menaje para hacer
lo experiencia aun mas inolvidable.
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COFFEE
Y ALGO MAS

Café, leche e infusiones variadas.
Cola cao y café descafeinado.
Zumo de naranja natural.

Agua mineral.

Mini bolleria variada.

Pinchos de fruta variada.
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COFFEE
PREMIUM

Cafe, leche e infusiones variadas.
Cola cao y café descafeinado.
Zumo de naranja natural.

Agua mineral.

Vasitos de yogur y frambuesa.
Pincho de fruta variada.

Mini bolleria variada.

Baguetines de jamon con salmorejo.
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COFFEE
PREMIUM+

Cafe, leche e infusiones variadas.
Cola cao y cafe descafeinado.
Zumo de naranja natural.

Agua mineral.

Brownie con hoja de menta.
Vasitos de yogur y frambuesa.
Pincho de fruta variada.

Mini bolleria variada.

Baguetines de jamon con salmorejo.
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FRESQUITO Y
SALUDABLE

Cafe, leche e infusiones variadas.
Cola cao y cafe descafeinado.
Zumo de naranja natural.

Agua mineral.

Mini wrap de pavo, brotes verdes con miel y mostaza
Mini sandwich de salmon y queso crema.
Vasitos de yogur y arandano.

Pincho de fruta variada.

Mini bolleria variada.
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UN POCO MAS
SOFISTICADO

Cafe, leche e infusiones variadas.
Cola cao y café descafeinado.
Zumo de naranja natural.
Zumo de pina.

Agua mineral.

Mini sandwich de queso azul, nueces y rucula.
Vasito de yogur y frambuesa.
Pamslemaca’coniJamen ibegico.
Brocheta de queso con uvas.

Brownie con hoja de menta.

Mini bolleria variada.
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GASTRONOMIA
Y ORGANIZACION DE EVENTOS

Info@saborpuerto.com

+34 675 25 25 36
+34 956 05 02 64

WWW.SABORPUERTO.COM

(jf:) @catering_sabor
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CALLE TENERIA 4 - 11500 - EL PUERTO DE SANTA MARIA CADIZ)

©Sabor. Todos los derechos reservados.


http://www.saborpuerto.com
https://www.instagram.com/catering_sabor/

